L'azienda MADALING & sifusts in falis
e aderisca al “Consorzo dal Malone
Tipico Mantovana” che rappresents
la realta produttiva di Mantova, zona
dedita per tradizione alla
coltivazione di melonl.

Le 50 aziende aderenti coprano
ur'eelensione & 1500 ettar &
producono 400,000 quinteli annui &
melone, costituendo cosl 'B0% di
quella provinciale & il 30% della
produzicne nazionale in serra.
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The NADALINI Melon Farm is
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di Nadalini Roberio
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fel. 0386 915251
fax D386 915900
cell, 338 1325075
email: info@meloninadalini.com
www.meloninadalini.com




L'azienda NADALINI produce meloni fin dal 1973,

Ad oggi, con 150 ettar coftivati e 40 mila quintall annui, | meloni NADALINI
costitulscona I'8,6% della produzione in provincia di Mantova.

| noslr prodottl si contraddistinguono per le eccellenti qualita
organolettiche, nconcsciute negll anni da fwth gh operatord della filiera
fino al consumatone finale

The fruit farm NADALINI produces melons singe 1979,

Today, with 150 hectares growed melon and 40.000 guintalsfyear, the
NADALINGs melons represents 8,6% of Mantuan provincial production,
Our products are renowed for their excellent arganaleptic qualiies,
acknowledged through the years by all the chain's operaiors up to the
final consumer,

Proprieta " Nutritional

nutrizionali

facts

Il melons & famoso per ke sue proprets
nutrizionall: ricco di vilamina Aa C, &
potassio, & un efficace anfidoto nells
cura dell'antnvecchiamento, graze
8% presenza di anbossidant quali
belacarolena e licopans,

Il melone contiena:

VITAMINA & CALCIO
WITAMINA B1 FOSFORO
VITAMINA B2 FERRO
VITAMINA C MAGNESID
CARBOIDRATI POTASSIO
FROTEINE

Tha melon iz renowned for fits
nutrifional facts; mch of witarmin A
and C, potassium, i iz an effective
anfidole fo oid sging thanks fo
presence of antinxidants ke beta-
cayolane and lyeopana,

The melon conisins:

VITAMIN A& CALCILIM
VITAMIN B PHOSPHORUS
VITAMIN B2 IRON

VITAMIN C MAGNESIUM
CARBHOIDRATE  POTASSILM
PROTEINS

Altraverso scouratl controfli di
qualita, garantiama sul mercato un
prodotto superiore ai 12° Brix.
Il grada zucchering di ogni singolo
frutta viene Infattl rilevato in modo
non invasivo aftraverso fecnotogia
NIR (Mear Infrared Technology) &
solo | meloni superior a tale
paramefra vengano distribuiti. Dai
dafi rilevati, il 95% della
produzione dei melon| Nadalini
& al di sopra dei 13° Brix.

By careful guality controls, we
guarantes that each marketed
fruit is higher than 12° Brix.
We use an electronic grading
maching equipped wilh non-
invasive control system (IR for
checwing sugar contents of every
single melon.

Stalistical information show thal
95% of NADALINI melon

production Is above 13° Brix. &

Dal 2005 lazienda NADALINI gestisce l'intera produzione
attraverso un sistema informatizzato di tracciabilita.
Lideniificazione del bancale con barcode EAN 128 permette
la memarizzazions delle principall informazioni relative al
lotti di produzione e una gestione logistica automatizzata,
La nostra rete di distribuzione copre tutto [l Nord Ralia
& amva fino & Firenze, Fondi e Latina, | punti di destinazione
sono principalmente marcall generall, buyers & GDO.

From 2005, NADALIN! Melon Farm manage the
whole production through an informatics system
of traceability. The palls! identification by standard

barcode EAN 128 permits the memorization of
informations about the production’s fof and the
management sutomatized of logisfics. Our nefwork
distribution spreads all the North Italy unti
Fiorene, Fondi and Latina. The destination points
gre mainly general market, buyers and GDO.
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